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Cultivating taste in the Basque Country 
 

Espelette, le 8 novembre 2011 

 
Résultats du Concours de poudres de Piment d’Espelette AOC AOP 

 

 Le Syndicat de l'AOC Piment d'Espelette a organisé, ce vendredi 4 novembre, la 13ème édition du 
Concours de Poudres de Piment d'Espelette AOC/AOP. 

Cette manifestation a pour vocation de promouvoir le Piment d'Espelette AOC/AOP, motiver les 
producteurs à la recherche d'une qualité optimale, et présélectionner les producteurs pour le Concours 
Général Agricole 2012 qui se tiendra lors du Salon International de l'Agriculture à Paris. 

 Les jurys sont composés de producteurs, de professionnels de la gastronomie, de connaisseurs  
et d'utilisateurs de Piment d'Espelette AOC/AOP. Pour cette édition, 49 poudres ont été présentées. 

 Voici le palmarès de cette 13ème édition : 

1er : Philippe MARTINON – Cambo  
2ème : Ramuntxo OLHAGARAY – Larressore  
3ème : Philippe CHAPLAIN – Ustaritz  
4ème : Jean-Baptiste MAGIS – Cambo  
5ème : Michel MENDIBIL – Larressore  
6ème : Paul MENDIBIL – Larressore  
7ème : EARL ELHARRA – Espelette 
8ème : Frédéric MIHURA – Ainhoa  

Le jury des « Fins Palais » qui a dégusté les mêmes poudres que le Jury final a décerné  
un Prix Spécial à Jean-Baptiste MAGIS de Cambo. 

Cette année, le jury des Fins Palais était composé de : 

- M. BERGERET – Chef au GRETA Pays Basque 
- Mme CHARNIGUET – Journaliste indépendante 
- M. GAUTIER – Chef à l’Hôtel du Palais à Biarritz 
- M. ISABAL – Chef à l’Hôtel Restaurant Ithurria à Ainhoa 
- M. LAUQUE – Comité Départemental du Tourisme des Pyrénées Atlantiques 
-  

Contacts 

Martine DAMOIS - Présidente du Syndicat de l'AOC Piment d'Espelette : 05.59.93.88.86 ou 06.82.76.87.81 
Pauline CHAMPON – Technicienne Conseil/Contrôle : 05 59 93 88 86 ou 06 88 21 69 54 
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